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GLI ANTIPASTI

VORSPEISEN - HORS D'OEUVRE

CUORI DI CARCIOFO FRITTI E SCAGLIE DI GRANA PADANO € 11

Frittiert Artischockenherzen und Grana Padano Kése Flocken
Fried artichoke hearts and Grana Padano cheese flakes

PUNTARELLE AGLIO, OUO E AlICI € 8

Puntarelle mit Knoblauch, Ol und Sardellen - Puntarelle with garlic, oil and anchovies

FONDUTA DI CACIOTTA DEL BALDO CON TARTUFO ESTIVO € 13

Caciotta del Baldo Fondue mit Sommertrijffel
Caciotta del Baldo fondue with summer truffle

CRUDO DI PARMA “RULANO" 18 MES,
BURRATA DI BUFALA E MOSTARDA DI MELE € 13

Parma “Ruliano” roher Schinken im Alter von 18 Monaten,
Buffalo Burrata Kase und Apfelsenf

Parma “Ruliano” raw ham aged 18 months,
buffalo burrata cheese and apple mustard

TARTARE DI ASINA BATTUTA A COLTELLO,
ACCIUGHE, NOCCIOLE E PARMIGIANO € 13

Eseltartar im Messerschnitt, Sardellen, Haselnisse und Parmesan
Knife-cut donkey farfare, anchovies, hazelnuts and Parmesan cheese

CARPACCIO DI TETTINA ALLA SALSA VERDE
E MOSTARDA DI MELA COTOGNA € 12

“Teftina” carpaccio mit griner Sauce und Quittensenf
"Tettina” carpaccio with green sauce and quince mustard

SELEZIONE DI FORMAGGI DELLA LESSINIA E MOSTARDA € 13

Gemischter Lessinia Kase mit Senf - Mixed Lessinia’s cheeses with mustard

IMPEPATA DI COZZE € 11

Miesmuscheln mit scharfer Tomatensauce - Pepper mussels

SARDE IN SAOR € 11

Fritierte und marinierte Garda See Sardellen
Fried and marinated Garda lake Sardines

LUCCIO ALA GARDESANA CON POLENTA € 10
Garda See Hecht mit Polenta - Garda lake pike with polenta



| PRIMI PIATTI

ERSTE GERICHTE - FIRST COURSE

CASERECCE AL RAGU D'ANATRA € 13

Caserecce Nudeln mit Entensauce
Caserecce pasta with duck sauce

BIGOL ALLAMATRICIANA € 10

Amatriciana Bigoli-nudeln
Amatriciana Bigoli pasta

TAGLIATELLA DI PASTA FRESCA AL RAGU DI CORTILE DEL/OSTERIA € 12

Hausegemachte Tagliatella mit Osteria Hofragout
Housemade tagliatella with courtyard Osteria ragl

TORTELL IN SFOGUA D'AMARONE E MONTE VERONESE € 12

Tortelli mit Amarone-Wein-Gebdck
und Monte-Veronese-Kése

Tortelli with Amarone wine pastry
and Monte Veronese cheese

SPAGHETTI ALLE VONGOILE VERACI € 13,5

Spaghetti mit Muscheln
Spaghetti with clams

GNOCCHETTI Al SAPORI DI LAGO € 11

Kartoffelgnocchi mit Seefisch
Potatoes dumplings with lake fish

BIGOL CON LE SARDE € 11
Haus Gemachte-Nudeln mit Sardelle

Home made Bigoli pasta with sardines

Gentile cliente, le informazioni circa la presenza di sostonze o di prodot che provocano allergie o infolleranze sono disponibili rivolgendosi l personale in servizio.
Sehr geehrter Gos, Informationen zu Substanzen und Produkien, die Alergien oder Unvertidiglichkeiten auslsen kénnen, erhalien Sie auf Nachfrage von unserem Diensthabenden Personal.
Dear gues, you can dlso ask our sioff on duty for information on substances and products that can provoke dllerges or inolerances.



| SECONDI

ZWEITE GERICHTE - SECOND COURSES

MEZZO POLLO RUSPANTE NOSTRANO ALLA DIAVOLA CON PATATE € 13.5

Halbes Hahnchen nach Teufelsart mit Kartoffeln
Half chicken devilled style with potatoes

COTOLETTA DI MAIALE, ASIAGO FONDENTE E CAPPERI FRITTI € 14

Schweinekotelett, geschmolzener AsiagoKéase und frittierte Kapern
Pork cutlet, melted Asiago cheese and fried capers

TAGLATA DI MANZO RADICCHIO E MONTE VERONESE € 15

Geschnittenes Rinder vom Grill mit Radicchio und Monte Veronese Kase
Cirilled sliced beef with red chicory and Monte Veronese cheese

STRACOTTO D'ASINO € 14

Eseleintopf - Donkey stew

LA COSTATA DI SCOTTONA ALLA GRIGLIA 450 CR € 19,5
Cegrilltes Farsensteak 450 gr - Crilled heifer steak 450 gr

FILETTO DI SCOTTONA ALLA GRIGUA € 19
Cegrilltes Scottona-Rinderfilet - Grilled Scottona beef fillet

BACCALA CON POLENTA € 13

Kabeljau mit Polenta - Cod with polenta

TROTA ALLA GRIGUA € 13

Forelle vom grill - Grilled trout

BRANZINO ALLA GRIGLA € 14,5
Cegrillter Wolfsbarsch - Grilled seabass

FRITTO MISTO DI [AGO € 13
Gemischter gebratener Seefisch - Mixed fried lake fish

LE SPECIALITA

SPEZIALITATEN - SPECIALTIES

POLPETTE DI PESCE POLPETTE DI CARNE PIETRA DI ANGUS
Fischballchen FleischklofBchen Angus-Stein
Fish balls Meatballs Angus stone

€ 10 € 10 € 14



CARTA DELLE VERDURE

BEILAGEN - SIDE DISHES

ZUCCA ARROSTO € 5
Cerdsteter Kirbis - Roasted pumpkin

VERZA E GUANCIALE € 5
Kohl und Speck - Cabbage and bacon

CICORIA SPADELLATA, AGLIO OLIO E NDUJA € 5

Gebratener Chicorée, Knoblauch, Ol und Nduja Salami - Sautéed chicory, garlic, oil and nduja salami

CARDONCEL € 6

Cardoncelli - Cardoncelli

PATATE FRESCHE AL FORNO € 5
Frische Ofenkartoffeln - Fresh baked potatoes

PATATE FRITTE € 5

Pommes frittes - French fries

IL MENU DEI BAMBINI

FUR DIE KLEINSTEN... - FOR THE CHILDREN...
BABY PASTA AL RAGU O POMODORO € 6

Baby Pasta mit Fleisch Sauce oder mit Tomatensof3e - Baby Pasta with meat or fomato sauce

BABY PIZZA AL PROSCIUTTO O WURSTEL € 5.5
Baby-Pizza mit Schinken oder Wirsichen - Baby pizza with ham or frankfurter

BABY PETTO DI POLLO CON PATATE € /

Baby Huhnerbrust mit Pommes frites - Baby chicken breast with french fries

LE INSALATONE

GROSSE SALAT - LARGE SALADS

LA BUFAILA (Insalata mista, tonno, cipolla, pomodori, mozzarella di bufala) € @

Gemischte Salat, Thunfisch, Zwiebeln, tomaten, Biffelmozzarella
Mixed salad, tuna, onion, tomatoes and buffalo mozzarella

LA POLLO (Insalata mista, sfilacci di petto di pollo grigliato, grana) € .5

Gemischter Salat mit gegrillle Hihnerbrust Streifen und Parmesankése
Mixed Salad with grilled chicken breast shreds and parmesan

LINSALATA TIEPIDA DI ORZO, CANNELLINI, PRIMOSALE, CAROTE,
CICORIA, FOCACCINA RUSTICA € Q

Gerste, Cannellini Bohnen, Primosale Kase, Karotten, Chicorée, Focaccia-Brot
Barley, Cannellini beans, Primosale cheese, carrots, chicory, focaccia bread



LE PIZZE

UNSERE PIZZAS - OUR PIZZAS

PER LE NOSTRE PIZZE UTILIZZIAMO SOLO FARINE NATURALI MACINATE A PIETRA CON GRANO
PROVENIENTE DA COLTURE BIOLOGICHE, CHE LE RENDE UNICHE PER DIGERIBILITA E SAPORE.

LA MARGHERITA € 5.5

Pomodoro, mozzarella, basilico
Tomaten, Mozzarella, Basilikum
Tomatoes, cheese, basil

LA NAPOLETANA € 6.5

Pomodoro, mozzarella, acciughe, origano
Tomaten, Kése, Sardellen, Origanum
Tomatoes, cheese, anchovies, origanum

LA SICILANA € /.5

Pomodoro, mozzarella, capperi di Pantelleria,
olive taggiasche, salamino, origano

Tomaten, Kase, Kapern, Oliven,
scharfe Salami, Origanum
Tomatoes, cheese, cappers, olives,
spicy salami, origanum

LA PROSCIUTTO E FUNGHI € 8

Pomodoro, mozzarella, prosciutio cotto, funghi
Tomaten, Mozzarella, Schinken, Pilze
Tomatoes, cheese, ham, mushrooms

IL CALZONE € 8

Pomodoro, mozzarella, prosciutio cotfo, funghi
Tomaten, Mozzarella, Schinken, Pilze
Tomatoes, cheese, ham, mushrooms

LA CAPRICCIOSA € 8.5

Pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto,
funghi, carciofi, olive
Tomaten, Mozzarella, Schinken, Pilze,
Artischocken, Oliven
Tomatoes, cheese, ham, mushrooms,
arfichokes, olives

LA BUFALINA € 8

Mozzarella di bufala, pomodoro fresco, basilico
Biiffel Mozzarella, Frische Tomaten, Basilikum
Buffalo mozzarella, fresh tomato, basil

LA QUATTRO FORMAGGI € 8

Pomodoro, mozzarella, gorgonzola, ricotta, grana
Tomaten, Kase, Gorgonzola Kase,
Quark, parmesankdse
Tomatoes, mozzarella, gorgonzola,
ricotta, parmesan

LA CRUDO DI PARMA
E ASIAGO DOP € @

Pomodoro, mozzarella,
crudo di Parma, Asiago DOP
Tomaten, Kése, Parmaschinken, Asiago Kase
Tomatoes, mozzarella, Parma ham,
Asiago cheese

LA PARMIGIANA € /.5

Pomodoro, mozzarella, melanzane, grana
Tomaten, Mozzarella, Auberginen, Parmesankése
Tomatoes, cheese, aubergines, parmesancheese

LA RADICCHIO
E MONTE VERONESE € /.5

Mozzarella, radicchio, scaglie di Monte Veronese
Kase, Radicchio, Monte Veronese Kése
Mozzarella, red chicory, Monte Veronese cheese

AGL ORTAGGI € 8.5

Pomodoro, mozzarella,
verdure fresche di stagione grigliafe
Tomaten, Kase,
Frische Saison gemischtes Gegrillles Gemuse
Tomatoes, cheese,
mixed grilled vegefables in season

LA CIME DI RAPA E PROVOLA € 8

Mozzarella, cime di rapa,
pomodori secchi, provola affumicata
Kase, Riben, getrocknete Tomaten,

gerducherter Provola Kése

Mozzarella, turnip greens, dried fomatoes,
smoked provola cheese

LA GORGONZOLA
E SPECK DE '‘NA ‘OLTA € 8.5

Mozzarella, gorgonzola, speck de 'na ‘olta
Kase, Gorgonzola Kése, Speck
Mozzarella, gorgonzola, speck

LA TRE SIGNORI € @

Pomodoro, mozzarella, bresaola,
rucola, grana
Tomaten, Kase, Bindnerfleisch, Rucola, Parmesankéise
Tomatoes, mozzarella, dried salt beef,
rocket, parmesan



DESSERT

ILTRAMISU. .. .. € 5 LA TORTA SBRISOLONA
Typical soft cake soaked in coffee and mascarpone cream CON MASCARPONE
E GRAPPA DI BARDOUNO . ... ... € 5
LA TORTA DI MELE E CANNELLA Typical local cake with maizemeal, almonds
CON GELATO ALLA VANIGLA. .. .. € 5 Mascarpone cheese cream and Bardolino grappa
Apple pie with cinnamon and vanilla icecream
LANANAS
LA PANNA COTTA AL CIOCCOLATO AL MARASCHINO . . € 5
BIANCO E FRAGOILE FRESCHE . . .. € 5 Fresh pineapple
White chocolate cooked cream and fresh strawberries with Maraschino liqueur
LA MOUSSE CAFFE, NUTELLA LE FRAGOLE FRESCHE
E GRANELLA DI NOCCIOLE . ... .. € 5 CONPANNA. .. ... . ... . € 5
Coffee and Nutella mousse with chopped hazelnuts Strawberry in season with cream
LA PERA COTTA AL VALPOLICELLA IL GELATO ARTIGIANALE
CON MASCARPONE .. ..... ... € 5 AUECREME ............. ... . € 4
Pear cooked in Valpolicella wine with mascarpone cream Mixed ice cream
IL SOUFFLE AL CIOCCOIATO IL SORBETTO ALLUMONE . . ... ... € 4
CON GELATO ALLA VANIGLA. . . .. € 5 Lemon sorbet
Chocolate soufflé with vanilla icecream with vodka and Prosecco
LE BIRRE ARTIGIANALI LE BEVANDE - GETRANKE

REGIONALI BIBITE (Coca, Fanta, Lemon, Sprite, Spezie). . 0,2 | . € 3
HELL ... 0,331 ..€ 5 . .
MASTROMATTO 5/0 % vol. BIBITE (Coca, Fanta, Lemon, Sprite, Spezie) . . 0,4 | € 4
Birra bionda con sentori di cereali ed erbe SUCCHIDIFRUTTA .. ... ... ... 0,21..€ 3
DUNKELBOCK ... 0331..€ 5 ACQUAMINERALE .. ......... 071..€ 3
MASTROMATTO 6,0 % vol.
Birra rossa, aroma di caramello, miele ed erbe SPRITZ /HUGO .o € 45

LE BIRRE o

BIRRA ALLA SPINA PICCOIA . . . .. 021 ..€ 3 LE NOSTRE GRAPPE
BIRRA ALLA SPINA MEDIA . . . . . .. 041..€ 45 DISTILLERIA SCARAMELLINI A FUOCQO DIRETTO
BIRRA BOTTIGLIA [Beck's, Corona...) . . 0,33 | . € 4 |A GRAPPA DI AMARONE. . . . € 3
ROSSAMORETTI. ... ... .. 0,331..€ 4 |AGRAPPADIRECIOTO . . .. .. € 3
BIRRABIANCA . ... ... ... . .. 0331..€ 4 |AGRAPPADIWUGANA .. ... .. ...... € 3
WEIZEN ERDINGER. . . ... ... .. 051..€ 5 |AGRAPPADIBARDOLNO. .. ... ... ... € 3
RADLER / PANACHE ... ... .. .. 021..€ 3 A GRAPPA DI AMARONE Riserva 5 anni. . .€ 5
RADLER / PANACHE . ......... 041..€ 45  |AGRAPPA DI LUGANA 8 stagioni . . . . . . . € 5

In mancanza di prodotto fresco si serve surgelato - Fehlt das Frischprodukt wird es durch ein Tiefkihlprodukt ersetzt
Frozen products may be used when fresh products are not available

Coperto - Gedeck - Cover charge € 1.5






